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Nahrungsmitfelmaschinen

Innovative Verfahren far die
thermische Verarbeitung von Lebbensmitteln

KIPPKO mif

Systemintegration
Kippkochkessel und Feinstzerkleinerung



Technische Daten

Anwendung: Zubereiten und Homogenisieren bzw. Feinstzerkleinern von
Suppen, SoBen, Purees, flussigen Produkten mit Feststoffen,
passierte Gerichte mit originalem und naturlich-aromatischem Geschmack

Produkte werden nach der Zubereitung im Kochkessel sofort
homogenisiert bzw. feinst zerkleinert.
Dieses kann im Umlauf oder im Durchlauf erfolgen.

AusfUhrung: Kippkochkessel KIPPKO oder alternativer Kochkessel mit nachgeschalteter
Hempe Feinstzerkleinerungsanlage (z.B. FZK-HPC-S1-EASY)
Anbraten von Fleisch bzw. GemuUse zur Erzeugung naturlicher Brataromen
effektives und schnelles Kochen, gekoppelt mit infensiven und
schonendem Mischen
Anschluss des Feinstzerkleinerers mittels Schlauch oder Abkippen
aus dem Kessel direkt in den angeschlossenen Trichter
geeignet auch fur z&hflieBende Produkte
wdhlbare Feinheitsgrade durch individuelle Werkzeuge im Zerkleinerer
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Berief Nahrungsmittelmaschinen GmbH & Co. KG
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